
Menu déjeuner (Hors jours fériés)

Entrée - Plat ou Plat - Dessert  34€ 
Entrée - Plat - Dessert  38€

Menu – 3 séquences  48€ 

La sélection des trois séquences est faite par
le chef en s’adaptant à vos préférences,
allergies et restrictions alimentaires

Accord mets et vins - 3 Verres (8cl)  27€ 

Une sélection de vins soigneusement 
choisis pour accompagner chaque plat. 

Ouvert du Lundi au Jeudi

12h30 - 14h00

19h30 - 22h00

Vendredi dîner uniquement

19h30 - 22h00



Taxes et services inclus

Betteraves rôties, ajo blanco, cédrat et citron caviar

Butternut, sauce au parmesan, jus de viande et truffe noire

Thon mi-cuit, jus de poisson, cocos de Paimpol, algues wakame et persil

Cabillaud, beurre blanc - citron meyer, sauce XO et blettes

Magret de canard à l’orientale, épices togarashi et shiitakés confits

Kaki, crumble au cacao, marrons glacés et glace à la noisette

Tiramisu façon Patsy, gelée amaretto et coulis de chocolat noir

15€

18€

18€

34€

35€

14€

14€

Origines de nos viandes et poissons :
Thon de l’Atlantique, France / Cabillaud de l’Atlantique Nord, France / Canard, France



Lunch menu (Excluding public holidays)

Starter - Main or Main - Dessert 34€ 
Starter - Main - Dessert 38€ 

Menu – 3 courses 48€ 

The selection of the three courses is made by
the chef, tailored to your preferences, dietary
restrictions and allergies.

Wine pairing - 3 Glasses (8cl) 27€ 

The wine is carefully selected to further your
discovery and pleasure for each course. 

Open from Monday to Thursday

12 .30pm -  2 .00pm

7 .30pm -  10 .00pm

Fr iday d inner  on ly

7 .30pm -  10 .00pm



Taxes and services included

Roasted beets, ajo blanco, citron, and finger lime

Butternut squash, parmesan sauce, meat jus, and black truffle

Seared tuna, fish stock, Paimpol beans, wakame seaweed and parsley

Cod, beurre blanc with Meyer lemon, XO sauce, and Swiss chard

Oriental-style duck breast, togarashi spices, and shiitakes confits

Persimmon, cocoa crumble, candied chestnuts and hazelnut ice cream

Patsy's tiramisu, amaretto jelly, and dark chocolate coulis

15€

18€

18€

34€

35€

14€

14€

Origins of our meats and fishs :
Tuna, Atlantic Ocean, France / Cod, Atlantic Ocean, France / Duck, France


